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LABOR-GETRANKEKARBONATOR LSN 2

Verwendung:

Es handelt sich um ein Laborgerit zur automatischen Karbonisierung von Getrianken in Glasflaschen, PET-Flaschen
sowie Dosen. Das Gerdt ermoglicht die Karbonisierung von Getrinkemustern mit einem genau definierten
Kohlendioxidgehalt. Dank der M6glichkeit, einen weiten Bereich des Karbonisierungsgrades einzustellen, kann bequem
im Labor schnell tiberpriift werden, bei welchem Sittigungsgrad das Getrdnk optimale Geschmackseigenschaften
erreicht, und auf Grundlage dieser Ergebnisse anschlieend die Karbonisierung des Getranks unter
Betriebsbedingungen eingestellt werden.

Arbeitsverfahren:

Die Bedienperson setzt die Flasche in die Halterung des Geréts ein und wihlt im Menii den Typ des zu
karbonisierenden Getrdnks (Bier, Radler, Wein, Wasser), den gewiinschten Sattigungsgrad, den Flaschentyp, das
Flaschenvolumen sowie das Getrinkvolumen aus. Auf Grundlage des gewdhlten Getranketyps stellt das Gerat
automatisch die optimale Karbonisierungsgeschwindigkeit ein, die wiahrend des Prozesses bei Bedarf manuell angepasst
werden kann. AnschlieBend driickt die Bedienperson die Taste ON. Der Karbonisierer misst zunichst das Volumen des
freien Kopfraums der Flasche und beginnt danach mit der automatischen Karbonisierung des Getrénks auf den
gewiinschten Sattigungswert. Die Karbonisierung erfolgt {iber eine Karbonisierungsnadel, in die CO: mithilfe einer
Pumpe prézise dosiert wird. Nicht geldstes CO2 wird durch die Pumpe in das Getrank zuriickgefiihrt, bis es vollstindig
geldst ist. Bildet sich wéhrend der Karbonisierung im Kopfraum der Flasche Schaum, unterbricht das Gerét den Prozess
automatisch, wartet auf dessen Zerfall und reduziert anschlieBend selbststindig die Karbonisierungsgeschwindigkeit.
Nach Erreichen des gewiinschten Sattigungsgrades wird der Prozess beendet, was der Bedienperson akustisch sowie
durch eine Textmeldung auf dem Display signalisiert wird. Die Bedienperson entnimmt anschlieBend die Flasche aus
der Gerédtehalterung.

Hauptvorteile und Einsatzmoglichkeiten:

®  Moglichkeit der Verwendung verschiedener GroBen von Glasflaschen, PET-Flaschen und Dosen

e  Vollautomatischer Betrieb

® Hohe Genauigkeit und Kalibrierungsméglichkeit: Ideal fiir Labore mit eingefiihrtem Qualititsmanagementsystem
nach ISO 9001/9002

Hohe Reproduzierbarkeit der Ergebnisse

Prizise Ergebnisse unabhéngig von der Probentemperatur
Reduzierung der Schaumbildung in der Flasche

Geringer Wartungsaufwand

Automatische Reinigung der Karbonisierungsnadel

Automatische Messung des freien Kopfraums

Technische Daten:

Parameter Bereich / Wert
Sattigungsbereich 0 bis 10 g/
Sattigungsgenauigkeit 0,1 g/l
Maximaler Karbonisierungsdruck 550 kPa
Display Digital, 4 x 20 Zeichen
Maximaler Flaschenabmessung 2 100 mm, Hohe 380 mm
Dosenabmessungen 0,251,0,31,0,51,8 0z, 12 0z, 16 0z
Stromversorgung 230V/50Hz, 2,5A
Schnittstelle RS232/USB
Abmessungen (T x B x H) 410 x 510 x 570 mm
Gewicht 20 kg




Lieferumfang:

Labor-Getrankekarbonator, Flaschen-/Dosenhalter, Adapter und Karbonisierungsnadel fiir eine Flaschengrofe,

Schutzabdeckung fiir Glasflaschen, Bedienungsanleitung.

Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten — nur auf Kundenwunsch):

Adapter und Karbonisierungsnadel fiir eine weitere FlaschengroBe, Adapter fiir PET-Flaschen, Behélter zur

Karbonisierung in Dosen

Haiufig gestellte Fragen (FAQ):

Ist eine COz-Druckflasche und ein Druckminderer im Lieferumfang enthalten?

Nein, weder die CO2-Druckflasche noch der Druckminderer sind im Lieferumfang enthalten.

Ist es erforderlich, fiir einen anderen Flaschentyp mit abweichenden Abmessungen einen Adapter und eine
Karbonisierungsnadel zusiitzlich zu erwerben?
Ja, fiir jeden weiteren Flaschentyp mit anderen Abmessungen miissen der entsprechende Adapter und die passende

Karbonisierungsnadel zusitzlich erworben werden.

Was ist zu tun, wenn sich wihrend der Karbonisierung iiberméfig viel Schaum bildet?
Bei iibermiBiger Schaumbildung unterbricht der Karbonisierer den Prozess automatisch, bis der Schaum zuriickgeht.
Danach wird die Karbonisierung fortgesetzt. Zusitzlich kann die Bedienperson wéihrend des Prozesses die

Karbonisierungsgeschwindigkeit reduzieren, wodurch die Schaumbildung verringert wird.

Welcher Faktor hat den grofiten Einfluss auf die Karbonisierungsgeschwindigkeit?
Den grofiten Einfluss auf die Karbonisierungsgeschwindigkeit hat der Getrénketyp. Am langsamsten wird Bier

karbonisiert, danach folgen Radler und Wein, am schnellsten Wasser. Die Geschwindigkeit wird auch von der



Temperatur des Getrdnks beeinflusst — je niedriger die Temperatur, desto schneller verlduft die Karbonisierung.

Welche Informationen miissen bei der Bestellung des Geriits angegeben werden?
Vor Beginn der Herstellung bendtigen wir die Abmessungen der Flaschen bzw. Dosen, damit wir die Adapter und

Karbonisierungsnadeln entsprechend anfertigen konnen.



