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Dekarbonizator sycenych napoja — Typ OP

Pouziti:

e Efektivni pFiprava vzorku: Rychlé odstranéni CO; ze vzorku pro néaslednou chemickou analyzu.
e Kontrola fermentace v realném ¢ase: Okamzity ptehled o prib&hu kvaseni v CKT, zracich tancich a
dalsich tancich.

Technicky popis:

Vétsina chemickych analyz piva a sycenych napoji vyzaduje pfedchozi odstranéni CO,. Dekarbonizator typu OP
pripravi 150 ml vzorku k analyze béhem jedné minuty. V kombinaci s aseptickym odbérovym ventilem (typ
AOV) a sacharometrem tvoii uceleny systém pro rychlé a pfesné stanoveni stupné prokvaseni pfimo z
provoznich tankd.

Piistroj slouzi k velmi rychlé dekarbonizaci vzorki piva a sycenych napoji na principu mechanického michani.
Sestava se sklada z transparentni nadobky a z plexiskla a odnimatelného vika s integrovanym michadlem. Ridici
elektronika umoznuje piesné nastaveni ¢asu michani, ¢imz lze definovat pozadovany stupen odstranéni CO».




Technické parametry:
Parametr

Maximalni objem dekarbonizovaného vzorku
Maximalni obsah CO2 po 60 sec dekarbonizace
Napajeni
Rozmeéry (h x § x v)

Hmotnost

Rozsah dodévky:
e Dekerbonizator typ OP, navod k obsluze

PrisluSenstvi (neni soucasti dodavky):
e sklenénd mérna zkumavka
e pivovarské hustoméry

Vyhody:

Rozsah / Hodnota
150 mi
0,05%

230V/50Hz, 2,5A

320 x 320 x 320 mm

4 kg

e  Velmi rychlé odstranéni CO, ze vzorku napoje pred jeho analyzou.
eV porovnani s klasickymi tfepackami je odstranéni CO; ze vzorku fadové rychlejsi.

Casto kladené otazky (FAQ):

Jak rychle stanovit stupei prokvaseni pomoci dekarbonizatoru OP?
Postup méfeni je rychly a vyZaduje pouze tfi jednoduché kroky:
1. Odbér vzorku: Z cylindrokonického tanku (CKT) odeberte piiblizné 150 ml piva.
2. Dekarbonizace: Vzorek vlozte do pristroje OP. Béhem 1 minuty dojde k uplnému odstranéni CO; ze

vzorku, coz je nezbytné pro pfesnost méteni.

3.  Méfeni: Odplynéné pivo pielijte do mérné zkumavky (integrované piimo v dekarbonizatoru) a pomoci
pivovarského hustoméru (sacharometru) ihned odectéte aktualni stupen prokvaseni.



