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Dekarbonizator napojow gazowanych — Typ OP

Zastosowanie:

o Efektywne przygotowanie probek: szybkie usunigcie CO: z probki do pdzniejszej analizy chemicznej.
o Kontrola fermentacji w czasie rzeczywistym: natychmiastowy przeglad przebiegu fermentacji w
CKT, tankach dojrzewajacych i innych zbiornikach.

Opis techniczny:

Wigkszo$¢ analiz chemicznych piwa i napojéw gazowanych wymaga wczesniejszego usunigcia COsa.
Dekarbonizator typu OP przygotowuje 150 ml probki do analizy w ciagu jednej minuty. W potlaczeniu z
aseptycznym zaworem poboru probki (typ AOV) oraz sacharometrem tworzy kompletny system do szybkiego i
doktadnego okreslania stopnia fermentacji bezposrednio z tankow produkcyjnych.

Urzadzenie stluzy do bardzo szybkiej dekarbonizacji probek piwa i napojéw gazowanych na zasadzie
mechanicznego mieszania. Zestaw sklada si¢ z przezroczystego pojemnika z pleksi oraz zdejmowanej pokrywy z
zintegrowanym mieszadlem. FElektronika sterujaca umozliwia precyzyjne ustawienie czasu mieszania, co
pozwala na okre$lenie pozadanego stopnia usunigcia COs-.




Dane techniczne:

Parametr Zakres | Wartos¢
Maksymalna objeto$¢ dekarbonizowanej probki 150 ml
Maksymalna zawarto$¢ CO, po 60 s
dekarbonizaciji 0,05%
Zasilanie 230V/50Hz, 2,5A
Wymiary (d x sz x w) 320 x 320 x 320 mm
Waga 4 kg

Zakres dostawy:
e Dekarbonizator typ OP, instrukcja obstugi

AKkcesoria (nie wchodza w sklad dostawy — tylko na zyczenie klienta):
e  Szklana probéwka miarowa
e Browarnicze areometry

Glowne zalety:

® Bardzo szybkie usuni¢cie CO: z probki napoju przed jej analizg.
® W poréwnaniu z klasycznymi wstrzasarkami usunigcie CO- z probki jest wielokrotnie szybsze.

NajczeSciej zadawane pytania (FAQ):
Jak szybko okresli¢ stopien fermentacji za pomocg dekarbonizatora OP?
Procedura pomiaru jest szybka i wymaga tylko trzech prostych krokéw:
1. Pobranie probki: Z cylindrokoniowego tanku (CKT) pobierz okoto 150 ml piwa.
2. Dekarbonizacja: Umies¢ probke w urzadzeniu OP. W ciagu 1 minuty CO: zostaje catkowicie usunigty
z probki, co jest niezbgdne dla doktadnosci pomiaru.
3. Pomiar: Odegazowane piwo przelej do probowki miarowej (zintegrowanej bezposrednio z
dekarbonizatorem) i za pomocg browarniczego areometru (sacharometru) odczytaj aktualny stopien
fermentacji.




