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MONITOR PASTERYZACJI - PMKL

Zastosowanie:

Monitor pasteryzacji (lub rowniez PU Monitor) jest przeznaczony do rejestracji krzywych temperaturowych oraz
pomiaru efektu pasteryzacji podczas pasteryzacji piwa i napojow bezalkoholowych w pasteryzatorach tunelowych lub
wannowych. Urzadzenie mozna rowniez wykorzysta¢ jako rejestrator dowolnych innych temperatur, np. podczas
zacierania, fermentacji gléwnej, lezakowania, temperatur otoczenia w magazynach itp.

Troche teorii:

Zwickszenie trwaloséci biologicznej piwa oraz napojow rozlewanych do butelek lub puszek mozna zapewni¢ poprzez
pasteryzacje w pasteryzatorach tunelowych lub wannowych. Zaleznosci kinetyczne termicznej destrukcji
mikroorganizméw podczas pasteryzacji piwa opracowali Benjamin i Del Vecchio, ktérzy na podstawie wiedzy
teoretycznej i eksperymentalnej zdefiniowali tzw. jednostkg¢ pasteryzacyjna PU do iloSciowego wyrazenia efektu
pasteryzacji oraz ustalili zalezno$¢ funkcyjng do obliczania jednostek pasteryzacyjnych w trakcie procesu. T¢ zaleznosé
funkcyjng wykorzystuja monitory PU do pomiaru efektu pasteryzacji podczas pasteryzacji piwa i napojow
bezalkoholowych.

Opis techniczny:

Urzadzenie sktada si¢ z dwoch sond temperatur oraz z rejestratora danych (data loggera). Jedna sonda mierzy
temperature napoju w butelce lub puszce, a druga kontroluje temperatur¢ wody natryskowej pasteryzatora tunelowego,
ktéra ogrzewa opakowania. Rejestrator danych umieszczony jest w wodoszczelnej obudowie. Dlugo$é sondy
temperatury jest dobrana tak, aby punkt pomiarowy znajdowat si¢ na wysokosci ok. 10-30 mm od dna butelki lub
puszki, co jest miejscem, ktdre nagrzewa si¢ najwolniej. Butelke z napojem umieszcza si¢ w uchwycie monitora PU, a
do jej wnetrza wsuwa si¢ czujnik temperatury.

Pomiar temperatur uruchamia si¢ poprzez przytozenie magnesu do monitora pasteryzacji. Urzadzenie wyposazone jest
w pamigé wewnetrzng, w ktorej okresowo zapisywane sa zmierzone wartosci. Monitor PU przejezdza przez tunel
pasteryzacyjny, a po jego opuszczeniu pomiar konczy si¢ poprzez ponowne przylozenie magnesu. Po zakonczeniu
pomiaru dane sg przesytane za pomocg kabla USB z pamigci wewnetrznej monitora do komputera PC, gdzie za pomoca
dotaczonego oprogramowania sg przetwarzane i poddawane analizie. Monitor pasteryzacji zasilany jest baterig litowa
3,6 V typ AA, ktorej zywotnos¢ wynosi 3 lata, a po jej wytadowaniu mozna ja fatwo wymieni¢ na nows.
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Program wyhodnotowujacy (analizujacy) oferuje nastepujace mozliwosci:
Praca w systemach operacyjnych WINDOWS 11, WINDOWS 10, WINDOWS 8, WINDOWS 7.
Transfer zmierzonych temperatur z monitora pasteryzacji do komputera PC.
Graficzne przedstawienie krzywych temperatury oraz krzywych pasteryzaciji.
Graficzne przedstawienie krzywej przypisanych predkosci letalnych ($mierci biologicznej) mikroorganizméw.
Obliczanie catkowitej liczby jednostek pasteryzacyjnych (PU).
Obliczanie chwilowych wartosci catkowitego efektu letalnego.
Obliczanie chwilowej wartosci catkowitego wzglednego spadku liczby mikroorganizmow.
Obliczanie referencyjnego wspotczynnika uszkodzen sensorycznych piwa spowodowanych pasteryzacja.
Tabelaryczne zestawienie zmierzonych wartosci.
Wydruk krzywej temperatury, krzywej pasteryzacji oraz wartosci tabelarycznych na drukarce.
Archiwizacja zmierzonych danych w pamigci komputera PC.
Ponowne wezytywanie zapisanych danych z komputera PC i ich wy$wietlanie na ekranie lub wydruk na
drukarce.

Specjalne wykonanie monitora pasteryzacji dla temperatur do 85°C. W przypadku zapotrzebowania na to wykonanie,
nalezy to wyszczegolni¢ w zamowieniu.

Dane techniczne:

Parametr Zakres
Zakres jednostek pasteryzacyjnych 0 do 1000 PU
Standardowy: do 70 °C, specjalny do 85 °C (nalezy okresli¢ w
Zakres temperatur zamoOwieniu)
Obliczanie PU 1 PU/min przy 60 °C
z (dla kultury obeych drozdzy) 6,94 °C
Doktadno$¢ pomiaru temperatury 0,1°C
Doktadno$¢ catkowitych jednostek
pasteryzacyjnych PU 0,5PU
Interwal pomiaru temperatur Warto$¢ domyslna to 10 s, mozliwo$¢ zmiany
Waga, wymiary (wraz z uchwytem) 5,5 kg; 50x15x32 cm (wysoko$¢)
Zakres dostawy:

e PU Monitor typ PMKL z jednym czujnikiem temperatury do butelki i jednym czujnikiem temperatury wody
natryskowe;j.

e Uchwyt na butelki.
e  Magnes Start/Stop.
e  Oprogramowanie dla PC + kabel komunikacyjny USB do potaczenia z PC.



Akcesoria (nie wchodza w sklad dostawy — tylko na zZyvczenie klienta):

e  Adapter do puszek

e Dodatkowe czujniki temperatury do butelek lub puszek

Glowne zalety:

e Brak koniecznosci dotadowywania baterii w Monitorze PU.

e  Wysoka precyzja i mozliwos$¢ kalibracji: Idealne rozwiazanie dla laboratorioéw z wdrozonym systemem jakos$ci
1SO 9001/9002.

e Dilugoletnie doswiadczenie: Monitory pasteryzacji produkujemy od ponad 25 lat i w tym czasie
wyprodukowali$my ponad 300 sztuk tych urzadzen. Nasze Monitory PU s3 uzywane m.in. w browarach
Heineken, Asahi, Budweiser Budvar.

Najczes$ciej zadawane pytania (FAQ):

Czy PU Monitor mozna uzywac do butelek i puszek?
Tak, mozna. Dla puszek nalezy dodatkowo zamowi¢ adapter, ktory naktada si¢ na czujnik.

Czy trzeba ladowac¢ bateri¢ w PU Monitorze?

Nie, PU Monitor zawiera bateri¢ 3,6 V, ktora ma minimalng zywotno$¢ 3 lata i po jej wyczerpaniu mozna jg tatwo
wymienié.

Jakie informacje nalezy przesta¢ producentowi przy zaméwieniu?

Poniewaz spod czujnika temperatury powinien znajdowacé si¢ na wysokosci 10-30 mm nad dnem butelki (miejsce o
najnizszej temperaturze), nalezy przesta¢ rysunki butelek. Na ich podstawie zostang wykonane odpowiednie dtugosci
czujnikoéw temperatury. Nalezy rowniez poinformowac, czy PU Monitor bedzie uzywany dla maksymalnej temperatury
do 70 °C (tylko dla piwa), czy do 85 °C (dla piwa i innych napojéw bezalkoholowych).

Czy PU Monitor mozna skalibrowa¢?
Tak, monitor pasteryzacyjny mozna skalibrowaé¢ wraz z wystawieniem protokotu kalibracyjnego. Jest to idealne
rozwigzanie dla laboratoriéw z wdrozonym systemem jakosci ISO 9001/9002.
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Gorny wykres — Przebieg temperatur w pasteryzatorze tunelowym (T2) oraz w butelce (T1)
Dolny wykres — Temperatura w butelce (T1) oraz funkcja kumulacyjna jednostek pasteryzacyjnych PU



